Nepeceny cheesecake

Suroviny

e Korpus:
200 g maslovych susenek

70 g masla

e Kréem:
1 tvaroh

1 Slehacka
1 mascarpone
2 tabulky bilé ¢okolady

Postup pfipravy receptu
1. Susenky rozdrtime, rukou propracujeme s maslem.
2. Namackame do kulaté pecicim papirem vylozené dortové formy 22cm.

3. Slehacku lehce vyslehame, pfiddme tvaroh, mascarpone a rozpusténou
zchlazenou ¢okoladu a lehce vyslehdame.

4. Nalijeme na susenky a ddme do druhého dne do lednice.

Na zavér dozdobime dle libosti — ovocem, kvétinami, ofisky, nastrouhanou ¢okoladou...
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